
Erlesene Gewürze.



Unser Sortiment lässt nicht nur in puncto 

Qualität unserer Premium-Produkte sondern 

auch in seiner Vielfalt absolut keinen Wunsch 

offen. 

Ob luftgetrocknete oder gefriergetrocknete 

Kräuter, ganze oder gemahlene Rohgewürze, 

Gewürzmischungen zum Backen, für Süß-

waren, Dipps und internationale Küche – was 

immer Ihr Gaumen begehrt – wir halten es 

für Sie bereit; frisch und ohne Zusatzstoffe. 

Auch Mischungen für Suppen, Saucen und 

Brühen, erlesene Speisesalze, Trockenpilze, 

Safran vom Feinsten, sogar Wellness-

Gewürzmischungen und vieles mehr gehören 

zu unserem Sortiment, das auch den ver-

wöhnten Gourmet begeistert. 

Dabei freuen wir uns immer auf Ihre Nach-

frage nach Individuellen Kompositionen und 

Mischungen, die wir nach Ihren Wünschen 

– und mit unserem Know-How – für Sie 

mischen. 

Wie bei allen Produkten aus unserem Hause 

mischt auch hier unsere stärkste Verbündete 

immer mit: Die Qualität!

Vielfalt in ihrer würzigsten Form.

Sortiment

Eine Auswahl unserer  

Verpackungsmöglichkeiten:

d  Verpackungseinheiten für Klein- 

und Großabnehmer,

d  Verpackungseinheiten für weiter-

verarbeitende Lebensmittelbetriebe,

d  Verkaufsdisplays für den Groß- 

oder Einzelhandel,

d  Kunststoffsäcke, 

d  Kunststoffeimer in verschiedenen 

handelsüblichen Größen, 

d  Papiersäcke mit PE-Innenfolie, 

d  Chargenabpackungen in 

PE-Schlauchbeuteln 

d  wieder verschließbaren Polybeutel 

mit Standboden



CARLA Gewürzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstraße 88a
D-66333 Völklingen-Heidstock

Erlesene Gewürze
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Mail: info@carlagewuerze.de
Web: carlagewuerze.de

Kontinuität durch 
viele Jahrzehnte …

... wird nur durch bedingungsloses Einhalten 

höchster Qualitätsmaßstäbe erreichbar. 

Eine Devise, an der auch Martin Migeot, der 

1959 als Geschäftsführer die Firma über-

nahm, eisern festhielt. Und natürlich bleiben 

auch die beiden Söhne Patric und Ralf 

Migeot, die 1992 die Leitung des Unterneh-

mens übernehmen, diesem Motto verpflich-

tet. Fertigungs- und Qualitätssicherungs-

Prozesse, die das damals vorgegebene Ziel 

besser denn je umsetzen helfen, definieren 

heute Carlas Flexibilität auf dem Markt. 

Der Umzug in eine größere Produktions-

stätte erfolgt 1994 und wird durch die stetig 

steigende Nachfrage nach hochwertigen 

Gewürzen und Mischungen und einer damit 

verbundenen wachsenden Auftragslage 

zur Notwendigkeit. Auch die Veredelung 

von Gewürzen, die Produktion von Gewürz-

mischungen und von Gewürzpräparaten 

werden Schwerpunkte der Palette. Dazu 

kommen würzende Zutaten auf Trockenbasis 

für die Lebensmittelindustrie und den 

Lebensmittelhandel. Carla antwortet damit 

erfolgreich auf die Herausforderungen eines 

immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-

sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 

Sicherung von Standort und Arbeitsplätzen 

– sie sind auch Garanten für die Zufrieden-

heit aller Kunden. 

... und weiter!

Geschichte

 ohne Geschmacks-
*1) verstärker

*2) ohne Farbsto� e

*3) ohne Gluten
*4) ohne Speisesalz

*5) ohne Lactose

Rohwurst mit Umrötung 

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

310160 Nußschinken                                         
Pökelgewürzpräparat

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Pfeffernote für die Herstellung von Rohschinken aller Art, 
bestehend aus mindestens zwei oder mehreren 
Teilstücken

4,0 kg auf 25 kg grobes 
Speisesalz

1617 Pökelgewürzpräparat für                       
Roh- und Kochpökelwaren

2,3,5 würzige Zwiebel-Pfeffernote für die Herstellung von Rohschinken aller Art, 
bestehend aus mindestens zwei oder mehreren 
Teilstücken

4,0 kg auf 25 kg grobes 
Speisesalz

310303 Pökelgewürzpräparat für                       
Rohschinken Classic

1,2,3,5 kräftige Pfeffer-Wacholdernote für die Herstellung von Rohschinken aller Art, 
bestehend aus mindestens zwei oder mehreren 
Teilstücken

4,0 kg auf 25 kg grobes 
Speisesalz

1161 Göttinger Blasenwurst mit 
gebrochenem Pfeffer 
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Göttinger Blasenwurst 4 g bis 6 g

1145 Polnische Kabanossi Würstchen         
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Kabanossi, Colbassa, Räucherenden und  Rohe 
Krakauer

4 g bis 6 g

1039 Polnische Kabanossi Würstchen         
Gewürzpräparat

2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Kabanossi, Rohe Krakauer, Rohe Knoblauchwurst, 
Mettenden, Räucherenden und Colbassa

6 g bis 8 g

1141 Knoblauchwurst                                     
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Knoblauchnote für Knoblauchwurst 6 g bis 8 g

1839 Kosakenwurst                                         
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Chillienote für Kosakenwurst 6 g bis 8 g

1162 Landjäger                                                
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kümmelnote für Landjäger 6 g bis 8 g

1131 Braunschweiger Mettwurst BR           
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Braunschweiger Mettwurst, Streichmettwurst und 
Pfeffersäckchen

6 g bis 8 g

1132 Braunschweiger Mettwurst                   
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Braunschweiger Mettwurst, Streichmettwurst und 
Pfeffersäckchen

6 g bis 8 g

1133 Braunschweiger Mettwurst mit Rum 
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 süßliche Paprika-Pfeffernote für Braunschweiger Mettwurst, Streichmettwurst, 
Pfeffersäckchen und Bregenwurst

4 g bis 6 g

1135 Braunschweiger Pfeffermettwurst        
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Braunschweiger Pfeffermettwurst und Pfeffer-
säckchen

4 g bis 6 g

1153 Kochmettwurst Gewürzpräparat, 
glutamatfrei

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Koriandernote für Kochmettwurst und Westfälischer Mettwurst 8 g bis 10 g

1163 Kochmettwurst                                       
Präparat mit würzenden Zutaten

2,3,4,5 würzige Pfeffer-Koriandernote für Kochmettwurst und Westfälischer Mettwurst 6 g bis 8 g

1164 Krakauer Mettwurst mit 
Paprikaflocken Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Pfeffernote für Krakauer Mettwurst mit Paprikaflocken 6 g bis 8 g

11641 Krakauer Mettwurst ohne 
Paprikaflocken Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Majorannote für Krakauer Mettwurst ohne Paprikaflocken 6 g bis 8 g

1136 Pfeffer Mettwurst                                   
Gewürzpräparat

2,3,4,5 würzige Pfeffer-Koriandernote für Pfeffer Mettwurst, Salametti und Pfefferkeule 4 g bis 6 g

1137 Rohe Mettwurst grob mit Senfkörner 
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Pimentnote für Rohe Mettwurst, Kochmettwurst und Rohesser 4 g bis 6 g

1138 Rohe Mettwurst ohne Senfkörner         
Gewürzpräparat 

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Pimentnote für Rohe Mettwurst und Streichmettwurst 4 g bis 6 g

1139 Zwiebelmettwurst                                   
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Zwiebelnote für Zwiebelmettwurst, grobe Mettwurst, Zwiebelwurst, 
Frühstückswurst und frische Mettwurst

4 g bis 6 g

1142 Westfälische Mettwurst mit 
Senfkörnern Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Muskatnote für Westfälische grobe Mettwurst 6 g bis 8 g

1143 Rohe Polnische                                      
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kümmelnote für Rohe Polnische, rohe Debreziner und Thüringer 
Knackwurst

6 g bis 8 g

1134 Rügenwalder Teewurst                          
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 süßliche Paprika-Pfeffernote für Rügenwalder Teewurst, Teewurst, Streichmettwurst, 
Rindswurst, Mettwurst und Hofer Rindfleischwurst

6 g bis 8 g

1149 Ung. Salami                                           
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Pfeffernote für Salami nach ungarischer Art 6 g bis 8 g

          Rohwurst mit Umrötung
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          Rohwurst mit Umrötung
Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

1151 Salami Danois                                         
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Putensalami und Rindersalami 8 g bis 10 g

1154 Salami BR                                               
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Salami, Katen, Katenrauch und Mettwurst 6 g bis 8 g

1155 Salami nach Bauernart                          
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Bauernsalami 8 g bis 10 g

1156 Balkan Salami                                         
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Balkan Salami 6 g bis 8 g

1157 Salami Ia mit gebrochenem Pfeffer      
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Salami Ia, Katen Ia, Katenrauch Ia und Mettwurst Ia 8 g bis 10 g

1158 Mailänder Salami                                    
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Mailänder Salami 6 g bis 8 g

1159 Salami Ia                                                  
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Salami Ia, Katen Ia, Katenrauch Ia und Mettwurst Ia 8 g bis 10 g

1160 Plockwurst                                              
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kümmelnote für Plockwurst 4 g bis 6 g

1180 Salami Danois I                                       
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Putensalami und Rindersalami 10 g bis 12 g

1181 Salami Ia I                                                
Präparat mit würzenden Zutaten

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Ingwernote für Pizzasalami, Salami Ia, Rindersalami und 
Katenrauchwurst

17 g

1820 Hirschsalami                                           
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Pimentnote für Hirsch- und Wildsalami 6 g bis 8 g

1152 Schlackwurst                                          
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote für Schlackwurst 8 g bis 10 g

1165 Schweine-Mett                                        
Gewürzpräparat

2,3,4,5 würzige Pfeffer-Muskatnote für Schweine Mettwurst und Rohesser 4 g bis 6 g

1038 Ung. Debreziner Spezial                        
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Pfeffernote für ungarische Debreziner 6 g bis 8 g

1146 Ung. Debreziner                                     
Gewürzpräparat

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Pfeffernote für ungarische Debreziner 6 g bis 8 g



Sicherheit

Frische – mit Brief und Siegel.

Nicht nur mit unserem Service sind unsere Kunden 

auf der sicheren Seite. Denn unsere Zertifizierung 

nach IFS (International Food Standard), der Prüfung 

für die Produkt-Gruppe 13 „getrocknete Waren“ 

bescheinigt uns „höheres Niveau” nach der 

 IFS-Version 5, worauf wir, mit Recht, ziemlich stolz 

sind. Und natürlich sind wir als Mitglied des Fach-

verbandes der Gewürzindustrie eingebunden in ein 

Informations-Netzwerk, das uns aktuellstes Wissen 

zu allen Gewürzen zur Verfügung stellt. 

Frische mit Brief und Siegel 

also – und für alle unsere 

Kunden die Gewissheit, mit 

Carla immer ursprüng lichen 

Genuss zu erleben. 



Erlesene Gewürze.

Carla Gewürzfabrik GmbH

Gerhardstraße 88a

66333 Völklingen-Heidstock

Tel +49 6898 98695-0 

Fax +49 6898 98695-25

info@carlagewuerze.de

www.carlagewuerze.de
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