
Erlesene Gewürze.



Unser Sortiment lässt nicht nur in puncto 

Qualität unserer Premium-Produkte sondern 

auch in seiner Vielfalt absolut keinen Wunsch 

offen. 

Ob luftgetrocknete oder gefriergetrocknete 

Kräuter, ganze oder gemahlene Rohgewürze, 

Gewürzmischungen zum Backen, für Süß-

waren, Dipps und internationale Küche – was 

immer Ihr Gaumen begehrt – wir halten es 

für Sie bereit; frisch und ohne Zusatzstoffe. 

Auch Mischungen für Suppen, Saucen und 

Brühen, erlesene Speisesalze, Trockenpilze, 

Safran vom Feinsten, sogar Wellness-

Gewürzmischungen und vieles mehr gehören 

zu unserem Sortiment, das auch den ver-

wöhnten Gourmet begeistert. 

Dabei freuen wir uns immer auf Ihre Nach-

frage nach Individuellen Kompositionen und 

Mischungen, die wir nach Ihren Wünschen 

– und mit unserem Know-How – für Sie 

mischen. 

Wie bei allen Produkten aus unserem Hause 

mischt auch hier unsere stärkste Verbündete 

immer mit: Die Qualität!

Vielfalt in ihrer würzigsten Form.

Sortiment

Eine Auswahl unserer  

Verpackungsmöglichkeiten:

d  Verpackungseinheiten für Klein- 

und Großabnehmer,

d  Verpackungseinheiten für weiter-

verarbeitende Lebensmittelbetriebe,

d  Verkaufsdisplays für den Groß- 

oder Einzelhandel,

d  Kunststoffsäcke, 

d  Kunststoffeimer in verschiedenen 

handelsüblichen Größen, 

d  Papiersäcke mit PE-Innenfolie, 

d  Chargenabpackungen in 

PE-Schlauchbeuteln 

d  wieder verschließbaren Polybeutel 

mit Standboden



CARLA Gewürzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstraße 88a
D-66333 Völklingen-Heidstock

Erlesene Gewürze

Fon: (+49) 6898 98695-0
Mail: info@carlagewuerze.de
Web: carlagewuerze.de

Kontinuität durch 
viele Jahrzehnte …

... wird nur durch bedingungsloses Einhalten 

höchster Qualitätsmaßstäbe erreichbar. 

Eine Devise, an der auch Martin Migeot, der 

1959 als Geschäftsführer die Firma über-

nahm, eisern festhielt. Und natürlich bleiben 

auch die beiden Söhne Patric und Ralf 

Migeot, die 1992 die Leitung des Unterneh-

mens übernehmen, diesem Motto verpflich-

tet. Fertigungs- und Qualitätssicherungs-

Prozesse, die das damals vorgegebene Ziel 

besser denn je umsetzen helfen, definieren 

heute Carlas Flexibilität auf dem Markt. 

Der Umzug in eine größere Produktions-

stätte erfolgt 1994 und wird durch die stetig 

steigende Nachfrage nach hochwertigen 

Gewürzen und Mischungen und einer damit 

verbundenen wachsenden Auftragslage 

zur Notwendigkeit. Auch die Veredelung 

von Gewürzen, die Produktion von Gewürz-

mischungen und von Gewürzpräparaten 

werden Schwerpunkte der Palette. Dazu 

kommen würzende Zutaten auf Trockenbasis 

für die Lebensmittelindustrie und den 

Lebensmittelhandel. Carla antwortet damit 

erfolgreich auf die Herausforderungen eines 

immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-

sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 

Sicherung von Standort und Arbeitsplätzen 

– sie sind auch Garanten für die Zufrieden-

heit aller Kunden. 

... und weiter!

Geschichte

 ohne Geschmacks-
*1) verstärker

*2) ohne Farbsto� e

*3) ohne Gluten
*4) ohne Speisesalz

*5) ohne Lactose

Rohgewürze ganz und gemahlen

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

1727 Arrabiata                                            
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Paprika-
Knoblauchnote

für die pikante Würzung von Spaghetti aglio-olio-
peperoncino und Pizza Arrabiata.

5 g bis 10 g per kg 
Endprodukt

1333 Bouquet garni                                    
Kräutermischung

1,2,3,4,5 milde Kräuternote  für feine Saucen, Suppen, Eintopfgerichte, 
Schmorbraten, Ragouts, Geflügelgerichte und für 
Kochfisch. 

5 g bis 10 g per kg am Ende 
der Kochzeit zugeben

1224 Café de Paris Butter                          
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 aromatische Zwiebel-
Kräuternote

für die Zubereitung von Café de Paris Butter. 8 g bis 10 g per kg frischer 
Butter

1226 Champignon                                    
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote  Gewürzmischung für frische Champignons. 10 g bis 15 g per kg Pilze

1291 Chili con Carne                                 
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Paprika-Chillie-
Cuminnote

für die Zubereitung von Chili con Carne. nach Bedarf

1242 China                                                 
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzig scharfe Zwiebel-
Chillinote

 Universalgewürzmischung für Chinapfanne, 
Kurzgebratenes, Geschnetzeltes, Fleisch, Wild, 
Geflügel, Fisch und Gemüse. 

4 g bis 6 g per kg

1928 Chinesische 5-er                                
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 arttypische Anis-Fenchel-
Pfeffernote

universell verwendbare Gewürzmischung für 
Chinesische Gerichte.

nach Bedarf

1271 Italienische                                         
Kräutermischung

1,2,3,4,5 mediterrane Kräuternote  eine erlesene Kräutermischung für Pizza, Spaghetti, 
Lasagne, Salate und alle landestypischen Suppen und 
Saucen. 

nach Bedarf

1298 Kuwaitische                                      
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Paprikanote orientalische Gewürzmischung für Fleisch, Fisch, 
Geflügel, Reis und Hühnerleber.

nach Bedarf

1877 L'Huile piquante                                 
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzig scharfe Paprikanote  für den Ansatz eines pikanten Würzöles. ca. 50 g per Liter Speiseöl

1907 Nasi Goreng                                      
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Paprikanote für Reis- und Nudelpfannen auch ohne Fleisch. ca. 1-2 Teelöffel auf 125 g 
Reis oder Nudeln

1898 Nudel und Reis fein                           
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Paprikanote  für alle Reis- und Nudelgerichte. nach Bedarf

1254 Nudel                                                  
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Currynote für die pikante Saucenwürzung von Spaghetti, Lasagne, 
Cannelloni, Tortellini, Tagliatelle und Rigatoni.

nach Bedarf

1975 Pariser Pfeffer                                   
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Zwiebelnote  herzhafte Gewürzmischung zum Verfeinern von 
Salaten, Suppen und Saucen 

8 g bis 10 g per kg

1227 Pilz                                                       
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote für die pikante Verfeinerung  von Steinpilzen, 
Butterpilzen, Pfifferlingen, Austernpilzen und Pilzsalaten

10 g bis 15 g per kg Pilze

1750 Pizza & Pasta mit Käsegeschmack  
Gewürzmischung

1,2,3,4 arttypische Knoblauch-
Zwiebelnote

 für die Würzung von Pizzen und als Saucenwürzung 
von Lasagne, Cannelloni, Tortellini, Rigatoni und 
Spaghetti 

nach Bedarf

1751 Pizza & Pasta hot and sweet             
Gewürzmischung

1,2,3,4 würzig scharfe Paprikanote pikante Gewürzmischung für amerikanische Pizza und 
Nudelgerichte

8 g bis 10 g per kg Masse

1257 Pizza                                                    
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 arttypische Origanumnote  für die Würzung von Pizzen und als Saucenwürzung 
von Lasagne, Cannelloni, Tortellini, Rigatoni und 
Spaghetti 

nach Bedarf

1240 Provencale Kräuter,                           
Premium

1,2,3,4,5 arttypische Kräuternote für alle Fleisch- und Fischgerichte gegrillt, gebacken, 
gekocht und für Saucen, Suppen und Salate

nach Bedarf

12401 Provencale Kräuter,                           
Standard

1,2,3,4,5 arttypische Kräuternote  für alle Fleisch- und Fischgerichte gegrillt, gebacken, 
gekocht und für Saucen, Suppen und Salate 

nach Bedarf

1041 Quatre Épices                                   
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Koriander-
Zimtnote

französische Gewürzmischung für Fleisch aller Art. 8 g bis 10 g

1256 Quiche Lorraine                                 
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Muskat-Pfeffernote  für Quiche Lorraine, Elsässer Flammkuchen und 
Zwiebelkuchen 

nach Bedarf

1899 Reis mit Safran                                  
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Currynote für Risotto und Kochreis aller Art. Auch für 
Nudelgerichte hervorragend geeignet

ca. 1-2 Teelöffel auf 125 g 
Reis

1258 Reis fein                                         
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Currynote  für Risotto und Kochreis aller Art. Auch für 
Nudelgerichte hervorragend geeignet 

ca. 1-2 Teelöffel auf 125 g 
Reis

1873 Reis grob                                            
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Currynote für Risotto und Kochreis aller Art. Auch für 
Nudelgerichte geeignet

ca. 1-2 Teelöffel auf 125 g 
Reis

310176 Reis grob                                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Currynote  Fein abgestimmte Gewürzzubereitung für Risotto und 
Kochreis aller Art. Auch für Nudelgerichte geeignet. 

ca. 1-2 Teelöffel auf 125 g 
Reis
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sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 
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 ohne Geschmacks-
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Rohgewürze ganz und gemahlen

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

1216 Schnecken                                        
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Knoblauch-
Pfeffernote

für Butterschnecken, Burgunderschnecken, 
Bouillonschnecken, Schneckensuppe und 
Schneckenragout

nach Bedarf

1215 Schnecken Gourmet                          
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Knoblauch-
Kräuternote

 für Butterschnecken, Burgunderschnecken, 
Bouillonschnecken, Schneckensuppe und 
Schneckenragout 

nach Bedarf

1259 Spaghetti                                            
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 arttypische Kräuternote für die Saucenwürzung von Spaghetti, Lasagne, 
Cannelloni, Tortellini, Tagliatelle und Rigatoni.

nach Bedarf

3002 Satay                                                 
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Kokos-Erdnuss-
Ingwernote

 für Satay Fleischspiesse. nach Bedarf

3003 Taboulé                                               
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Erdnuss-Minzenote für arabische Salate und Cous-Cous. nach Bedarf

310385 Ras el-Hanout Gewürzmischung 1,2,3,4,5 würzige Ingwer-Cuminnote  Ras el-Hanout verwendet man zu Couscous oder 
Gemüse. Es schmeckt aber auch lecker zu 
Geflügelfleisch (am besten am Spieß), das zunächst mit 
Zitronensaft mariniert und anschließend mit der 
Gewürzmischung bestreut wird. 

nach Bedarf

1273 Gurken-Einmach                               
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Koriander-Senfnote für Essig-, Salz-, Senf- und Gewürzgurken, Mixed 
Pickles, Perlzwiebeln und Rote Beete

nach Bedarf

1996 Pfälzer Bratkartoffel                           
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote  fein abgestimmte Gewürzmischung zur Verfeinerung 
und Abrundung des Geschmacks von Bratkartoffel, 
Röstkartoffel und anderen Kartoffelerzeugnissen 

nach Bedarf

1252 Leberknödel                                      
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kräuternote für feine Leberknödel und Leberknödelsuppe 10 g per kg                                
Gesamtmasse

1251 Maultaschen                                     
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote  für schwäbische Maultaschen 4 g bis 6 g per kg 
Gesamtmasse

1202 Sauerkraut                                        
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Wacholder-
Zwiebelnote

grobe Gewürzmischung zum Kochen und Einlegen von 
Sauerkraut

nach Bedarf

1269 Salat Gewürzmischung                     
für frische Salate

1,2,3,4,5 arttypische Pfeffer-
Kräuternote

 für Kopf-, Endivien-, Tomaten-, Bohnen-, Gurken- und 
Chicoréesalat 

nach Bedarf

310280 Salatkräuter                                        
französische Art

1,2,3,4,5 aromatische Kräuternote für Kopf-, Endivien-, Tomaten-, Bohnen-, Gurken- und 
Chicoréesalat

nach Bedarf

1268 Salatkräuter                                        
Premium

1,2,3,4,5 aromatische Kräuternote  für Kopf-, Endivien-, Tomaten-, Bohnen-, Gurken- und 
Chicoréesalat 

nach Bedarf

12682 Salatkräuter                                        
Standard

1,2,3,4,5 aromatische Kräuternote für Kopf-, Endivien-, Tomaten-, Bohnen-, Gurken- und 
Chicoréesalat

nach Bedarf

1285 Diätkräuter für helle Soßen          
Gewürzmischung 

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote  zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des 
Geschmacks bei diätetisch hergestellten küchenfertigen  
Produkten, Feinkost, Gemüse, Kartoffelerzeugnissen 
und hellen Soßen 

nach Bedarf

1286 Diätkräuter für dunkle Soßen    
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Kräuternote zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des 
Geschmacks bei diätetisch hergestellten küchenfertigen  
Produkten, Feinkost, Gemüse, Kartoffelerzeugnissen 
und dunkle Soßen.

nach Bedarf

1871 Gemüsemischung mild                     
mit Knoblauch

1,2,3,4,5 mild würzige Gemüse-
Knoblauchnote

 eine erlesene Gemüsemischung für Salate, Saucen, 
Suppen, Dips und Quarkgerichte. 

nach Bedarf

1936 Gemüsemischung mild                     
ohne Knoblauch

1,2,3,4,5 mild würzige Gemüse-
Zwiebelnote

eine erlesene Gemüsemischung für Salate, Saucen, 
Suppen, Dips und Quarkgerichte.

nach Bedarf

1872 Gemüsemischung scharf                  
mit Chillies

1,2,3,4,5 scharfe Gemüse-Chilinote  eine erlesene Gemüsemischung für Salate, Saucen, 
Suppen, Dips und Quarkgerichte. 

nach Bedarf

1937 Gourmet Kräuter                                
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 mild würzige Kräuter-
Zwiebelnote

eine erlesene Kräutermischung für Salate, Saucen, 
Suppen, Dips und Quarkgerichte

nach Bedarf

1896 Käse-Quark                                         
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 mild würzige Kräuter-
Zwiebelnote 

 für Speisequark und Kräuterdips. nach Bedarf

1840 Kräuter                                                
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Kräuter-Paprikanote vielseitig verwendbare Gewürzmischung, insbesondere 
für Saucen, Suppen und Salate.

nach Bedarf

1966 Kräuter Pfeffer                                   
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kräuternote  vielseitig verwendbare Gewürzmischung für Suppen, 
Saucen und Salate. 

nach Bedarf

1225 Kräuterbutter                                      
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Zwiebel-Knoblauch-
Kräuternote

für die Zubereitung von Kräuterbutter und Café de Paris 
Butter.

ca. 40 g bis 50 g per kg 
frischer Butter

1275 Quark                                                  
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Zwiebelnote  für Speisequark und Frischkäse. nach Bedarf

         Nationale-Internationale Küche
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immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-
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Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

12752 Quark-Kräuter                                    
Gewürzmischung 

1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Kräuternote  für Speisequark und Kräuterdips. 10 g bis 15 g für 250g 
Speisequark

1847 Knoblauchpfeffer 1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-
Knoblauchnote

für Fisch, Nudeln, Fleisch, Suppen und Saucen. nach Bedarf

310236 Schafskäse                                
Gewürzmischung

1,2,3,4,5 würzige Kräuternote  fein abgestimmte Kräutermischung zum Einlegen von 
Schafskäse. 

nach Bedarf

1848 Zitronenpfeffer 1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Zitronennote für Fisch, Nudeln, Fleisch, Suppen und Saucen. nach Bedarf

1916 Zwiebelpfeffer 1,2,3,4,5 würzige Pfeffer-Zwiebelnote  für Fisch, Nudeln, Fleisch, Suppen und Saucen. nach Bedarf

         Nationale-Internationale Küche



Sicherheit

Frische – mit Brief und Siegel.

Nicht nur mit unserem Service sind unsere Kunden 

auf der sicheren Seite. Denn unsere Zertifizierung 

nach IFS (International Food Standard), der Prüfung 

für die Produkt-Gruppe 13 „getrocknete Waren“ 

bescheinigt uns „höheres Niveau” nach der 

 IFS-Version 5, worauf wir, mit Recht, ziemlich stolz 

sind. Und natürlich sind wir als Mitglied des Fach-

verbandes der Gewürzindustrie eingebunden in ein 

Informations-Netzwerk, das uns aktuellstes Wissen 

zu allen Gewürzen zur Verfügung stellt. 

Frische mit Brief und Siegel 

also – und für alle unsere 

Kunden die Gewissheit, mit 

Carla immer ursprüng lichen 

Genuss zu erleben. 



Erlesene Gewürze.

Carla Gewürzfabrik GmbH

Gerhardstraße 88a

66333 Völklingen-Heidstock

Tel +49 6898 98695-0 

Fax +49 6898 98695-25

info@carlagewuerze.de

www.carlagewuerze.de
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CARLA Gewürzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstraße 88a

D-66333 Völklingen-Heidstock
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