Erlesene Gewurze.



Sortiment

Vieltalt in ihrer wirzigsten Form.

Unser Sortiment lasst nicht nur in puncto
Qualitdt unserer Premium-Produkte sondern
auch in seiner Vielfalt absolut keinen Wunsch

offen.

Ob luftgetrocknete oder gefriergetrocknete
Krauter, ganze oder gemahlene Rohgewdirze,
Gewdlrzmischungen zum Backen, fir Su3-
waren, Dipps und internationale Kiiche — was
immer lhr Gaumen begehrt — wir halten es
fUr Sie bereit; frisch und ohne Zusatzstoffe.
Auch Mischungen fur Suppen, Saucen und
Brihen, erlesene Speisesalze, Trockenpilze,
Safran vom Feinsten, sogar Wellness-
Gewdrzmischungen und vieles mehr gehéren
zu unserem Sortiment, das auch den ver-
wohnten Gourmet begeistert.

Dabei freuen wir uns immer auf Ihre Nach-
frage nach Individuellen Kompositionen und
Mischungen, die wir nach Ihren Wiinschen

— und mit unserem Know-How — fir Sie

mischen.

Wie bei allen Produkten aus unserem Hause
mischt auch hier unsere starkste Verblndete

immer mit: Die Qualitat!

Eine Auswahl unserer

Verpackungsmaglichkeiten:

Verpackungseinheiten fir Klein-
und GroBabnehmer,
Verpackungseinheiten fir weiter-
verarbeitende Lebensmittelbetriebe,
Verkaufsdisplays fur den Grof3-
oder Einzelhandel,
Kunststoffsacke,

Kunststoffeimer in verschiedenen
handelstblichen Groéf3en,
Papiersacke mit PE-Innenfolie,
Chargenabpackungen in
PE-Schlauchbeuteln

wieder verschlieBbaren Polybeutel
mit Standboden
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Erlesene Gewlirze

Gewlrzzubereitungen, glutamatfrei

Artikelbezeichnung

Akropolis
Gewdirzzubereitung
Arrabiata
Gewilirzzubereitung
Barbecue
Gewdlirzzubereitung
Brasiliana
Gewlrzzubereitung

Braten

Gewlrzzubereitung
Bratkartoffel mit Réstzwiebeln
Gewlrzzubereitung

Bratkartoffel mit Rstzwiebeln
Gewlrzzubereitung

Bratkartoffel mit Réstzwiebeln
Wiirzmischung

Bruschetta
Gewdlirzzubereitung
Champingon Pfanne
Gewlrzzubereitung
China
Gewdirzzubereitung

Curry Wurst
Gewilirzzubereitung
Elsasser Flammkuchen mit
Kasegeschmack
Gewdirzter Pfeffer
Gewirzzubereitung
Gewdirzter Pfeffer
Gewdirzzubereitung
Griechischer Hirtenbraten
Wirzmischung

Hahnchen

Gewlrzsalz

Hamburger
Gewlrzzubereitung
Harissa
Gewdirzzubereitung
Hickory

Rauchsalz

Honig Pfeffer Gewlirzzubereitung
Jod Krauter Gewlrzsalz

Kartoffelsalat mit Petersilie
Gewdirzzubereitung
Kartoffelsalat
Wirzmischung

Kartoffelsalat
Wirzmischung
Kasefondue-Raclette
Gewiirzzubereitung
Knoblauch-Krauter
Gewdlrzzubereitung
Knoblauchsalz

ohne Geschmacks.
q) verstarker

Legende Geschmack-Geschmacksnote
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1,235

1,2,3,5

1235

1,2,3,5

1235

1235

1,235

1,2,3,5

1235

1235

1,235

1,2,3,5

1235

1235

1,235

1,2,3,5

1235

1235

1,235

1,2,3,5

1235

1235

1,235

1,2,3,5

1,235

1,2,3,5

1235

wirzige Paprika-Zwiebelnote
wirzige Zwiebel-Paprikanote
wirzige Paprika-Cuminnote

wirzige Zwiebel-Pfeffernote

arttypische Zwiebel-
Paprikanote
aromatische Zwiebel-
Krauternote

aromatische Zwiebel-
Krauternote

aromatische Zwiebelnote

wirzige Paprika-Knoblauch-
Kréauternote

wirzige Knoblauch-
Zwiebelnote

wirzige Paprika-Chillienote
wirzige Curry-Parikanote
wirzige Knoblauch-
Pfeffernote

wirzige Pfeffer-Paprikanote
wirzige Pfeffer-Paprikanote
wirzige Zwiebel-Paprikanote
wirzige Paprika-Chillienote
wirzige Paprika-Zwiebelnote
scharfe Chilli-Paprikanote
aromatische Rauchnote
Pfeffrig mit leichter Honignote
wirzige Pfeffer-Krauternote

wirzige Zwiebel-Krauternote

aromatische Zwiebelnote

wirzige Zwiebel-Pfeffernote
wirzige Pfeffer-Paprikanote
aromatische Krauter-

Knoblauchnote
intensiv nach Knoblauch

CARLA Gewdirzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstral3e 88a
D-66333 Volklingen-Heidstock

Rohgewirze ganz und gemahlen

Stand: 01. Mai 2017

Verwendung Zugabe

fein abgestimmte Gewiirzzubereitung fiir griechischen  nach Bedarf
Nudelauflauf
fur Spaghetti aglio-olio-peperoncino und Pizza Arrabiata nach Bedarf

fur kurzgebratenes Fleisch, Leber, Nieren, Wild, nach Bedarf

Geflugel und Grillfische aller Art

brasilianische Gewiirzzubereitung fir Fleisch- und 6 g bis 8 g per kg Fleisch
Bratengerichte, insbesondere zum Einlegen von

Rahmbraten

fur die Wirzung von Schmorbraten und zum 8 g bis 10 g per kg Fleisch
Abschmecken von Saucen oder Sauce

zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 10 g bis 15 g per kg
Pommes Frites, Bratkartoffel, Rostkartoffel, Kroketten, ~Kartoffelerzeugnis
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen

zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 10 g bis 15 g per kg
Pommes Frites, Bratkartoffel, Rostkartoffel, Kroketten, ~ Kartoffelerzeugnis
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen

zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 10 g bis 15 g per kg
Bratkartoffel, Rostkartoffel, Kroketten, Reibekuchen und Kartoffelerzeugnis
anderen Kartoffelerzeugnissen

flir Bruschetta aller Art nach Bedarf

fur die Zubereitung einer Champignon Pfanne nach Bedarf

fur Chinapfannen, Kurzgebratenes und Geschnetzeltes nach Bedarf

fur Curry-Wurst nach Bedarf
fur Elsdsser Flammkuchen nach Bedarf
vielseitig verwendbare Gewirzzubereitung, nach Bedarf
insbesondere fur Suppen, Saucen und Salate

vielseitig verwendbare Gewdurzzubereitung, nach Bedarf
insbesondere fur Suppen, Saucen und Salate

fur griechischen Hirtenbraten nach Bedarf

fir Héhnchen und Hahnchenfleischzubereitungen und 15 g bis 20 g per kg Fleisch
Geflugel aller Art

fur Hamburger, Hacksteaks und andere 10 g bis 15 g per kg
Hackfleischprodukte

feurig scharfe Gewtlrzzubereitung fiir Schmorgerichte,  nach Bedarf

Gemiuse, Cous-Cous und Fleischgerichte

fur Steaks, Eierspeisen, SoRen und Kase nach Bedarf
fur Suppen, Saucen und Salaten nach Bedarf
universell verwendbares Krauter Gewirzsalz. nach Bedarf

Besonders geeignet zum Wirzen von Salaten, Suppen,

Saucen, Kréauterbutter, Fleisch- und Gemusegerichten

fiir Kartoffelsalate die mit Speck, Mayonnaise, Rahm, Ol nach Bedarf
oder Essig angerichtet werden

fein abgestimmte Wirzmischung fiir die Zubereitung nach Bedarf
von Kartoffelsalaten die mit Speck, Mayonnaise, Rahm,

Ol oder Essig angerichtet werden

fur die Zubereitung von Kartoffelsalaten die mit Speck, nach Bedarf
Mayonnaise, Rahm, Ol oder Essig angerichtet werden

fur Fleisch-, K&se- und Fonduesaucen nach Bedarf

fur Suppen, Saucen und Salaten nach Bedarf

universell verwendbares Gewiirzsalz, insbesondere fiir nach Bedarf
Knoblauchbrot, Pasta-Gerichte und Sandwichs

Fon: (+49) 6898 98695-0
Mail: info@carlagewuerze.de
Web: carlagewuerze.de



Art. Nr.

310144

310427

1774

1945

1980

1863

1300

1994

310308

1989

1993

1200
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1940

1990

1997

1616

1602

1209

1934

1999

310146

1893

12642

1988

1783

310273

Erlesene Gewlirze

Gewilrzzubereitungen, glutamatfrei

Artikelbezeichnung

Krauter Meersalz

Krauter Meersalz

Masala Gewdrzzubereitung

Mrs.Dash
Gewidirzzubereitung
Orangenpfeffer
Gewlrzzubereitung

Paella Wirzmischung

Pikanta
Wiirzmischung, glutamatfrei

Pommes Frites rot
Gewiirzsalz, glutamatfrei

Pul Biber
Gewdlirzzubereitung
Putenschnitzel Toscana
Gewiirzzubereitung
Quark Gewdlrzzubereitung

Rotkraut-Blaukraut
Wirzmischung

Rouladen
Gewdirzzubereitung
Schafskase
Gewlrzzubereitung
Schlemmerpfanne
Gewdlirzzubereitung
Schweizer Lendentopf
Gewiirzzubereitung

Sel d"épices Gewdlrzsalz

Selleriesalz

Suppenkléfichen fein
Wiirzmischung

St. Wendeler Pfanne
Wiirzmischung
Tomaten
Wiirzmischung
Tomaten
Wirzmischung

Tomatensauce Gewirzzubereitung

Truthahn-und Putenbraten
Gewiirzsalz
Tzatziki Wurzmischung

Ung.Gulasch
Gewlrzzubereitung
Zitronenpfeffer
GewdUlrzzubereitung

ohne Geschmacks-
1) verstarker

Rohgewirze ganz und gemahlen

Stand: 01. Mai 2017

Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung
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1235
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1,2,3,5

1,235
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aromatische Krauter-Salznote

aromatische Krauter-Salznote

wirzige Curry-Zwiebelnote

wirzige Pfeffer-
Knoblauchnote
aromatische Pfeffer-
Orangennote

wirzige Zwiebel-Currynote

mild wiirzige Zwiebelnote

wirzige Paprikanote

wiirzige Paprika-Chillinote
wirzige Zwiebelnote

aromatische Krauter-
Zwiebelnote
leicht suBliche Zwiebelnote

wirzige Paprika-Zwiebelnote

wirzige Knoblauch-
Paprikanote

wirzige Zwiebel-
Knoblauchnote
aromatische Zwiebel-
Krauternote
aromatische Pfeffer-
Zwiebelnote

typische Sellerienote

aromatische Sellerie-
Koriandernote

wirzige Paprika-Pfeffernote

aromatische Paprika-
Zwiebelnote

aromatische Paprika-
Zwiebelnote

aromatische Zwiebel-
Paprikanote
wirzige Pfeffer-Zwiebelnote

wirzige Knoblauch-
Pfeffernote
wirzige Paprika-Ingwernote

leicht sauerliche Pfeffernote

CARLA Gewdirzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstral3e 88a
D-66333 Volklingen-Heidstock

universell verwendbares Krauter Gewiirzsalz.
Besonders geeignet zum Wirzen von Salaten, Suppen,
Saucen, Krauterbutter, Fleisch- und Gemusegerichten

universell verwendbares Krauter Gewiirzsalz.
Besonders geeignet zum Wirzen von Salaten, Suppen,
Saucen, Krauterbutter, Fleisch- und Gemusegerichten

Masalas sind wohlschmeckende, indische
Wirzmischungen flr Eierspeisen, Fleisch, Fisch , Reis
und andere asiatische Gerichte

vielseitig verwendbare Gewiirzzubereitung

vielseitig verwendbare Gewdrzzubereitung
insbesondere zum Wiirzen von Fisch, gebratenen,
gebackenen oder gegrillten Meeresfriichten sowie

fur Paella verschiedener Art mit Fleisch, Gefligel, Fisch
und Schalentieren

zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des
Geschmacks von kiichenfertigen Produkten, Feinkost,
Gemusen, Suppen, Saucen, Salaten und
Kartoffelerzeugnissen

zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von
Pommes Frites, Bratkartoffel, Rostkartoffel, Kroketten,
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen

fur die Herstellung von Antipasti.

fein abgestimmte Gewirzzubereitung fiir Putenschnitzel
ala Toscana
fur Krauter- und Késequark

zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des
Geschmacks bei der Zubereitung von Rotkraut-
Blaukraut

fur Rinderrouladen

fur Schafskase und Schafskasezubereitungen

fein abgestimmte Gewurzzubereitung flr die
Zubereitung einer Schlemmerpfanne

fein abgestimmte Gewirzzubereitung fur die
Zubereitung von Schweizer Lendentopf

fur Grillfleisch aller Art, Salate, Suppen, Gemuse und
Rohkost

fur Grillfleisch aller Art, Salate, Suppen, Gemuse und
Rohkost

fur Suppenkléf3chen und Markklé3chen

fur die Zubereitung einer landestypischen St. Wendeler
Pfanne
fur frische Tomaten und Tomatensalat

fur frische Tomaten und Tomatensalat

fur alle Tomatensaucen und Tomatensuppen
fur Truthahn- und Putenbratengerichte

fur Tzatziki

fur Gulasch oder Gulaschsuppen

fur Fisch, gebratenen, gebackenen oder gegrillten
Meeresfriichten und Salaten

Fon: (+49) 6898 98695-0
Mail: info@carlagewuerze.de
Web: carlagewuerze.de

Zugabe

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

4 g bis 6 g fur Suppen und
Saucen und 2 g bis 4 g fur
Fisch, Salate, Feinkost

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf

nach Bedarf



Rohgewiirze ganz und gemahlen

Stand: 01. Mai 2017

Erlesene Gewlirze

Gewilrzzubereitungen, glutamatfrei

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe
1894  Zitronenpfeffer 123,45 leicht sduerliche Pfeffernote  fiir Fisch, gebratenen, gebackenen oder gegrillten nach Bedarf
Gewirzzubereitung Meeresfriichten und Salaten
1932 Zucchini 1235  aromatische Zwiebel- fur Zucchinigemuse nach Bedarf
Gewdlrzzubereitung Krauternote
1867 Zwiebelsalz 1235  aromatische Zwiebelnote fir Suppen, Saucen und Salate nach Bedarf
310156 Fisch Gewdlrzzubereitung 1235  wirzige Zwiebel-Pfeffernote  fein abgestimmte Gewtlirzzubereitung fur Fische und nach Bedarf
Meeresfriichte aller Art zum Braten, Grillen oder
Frittieren
310406 Virginia Steak 1235  scharf wiirzige Paprika- fur Steaks und kurzgebratenes Fleisch nach Bedarf
Wiirzmischung Chillinote
310399 Hahnchen Wirzmischung 1235  wirzige Paprika-Chillienote  fir Hahnchen und Hahnchenfleischzubereitungen und ~ nach Bedarf
Geflugel aller Art
310428 Vegetarische 1,235 aromatische Gemuse- zum Verfeinern von Suppen, Salaten, Gemuse, Fisch, nach Bedarf
Wirzmischung Zwiebelnote Geflugel, Fleisch, Eier- und Nudelgerichten.
310391 Geflugel Oriental Wirzmischung 1235  wirzige Chillie-Kuminnote fur Geflligelzubereitungen aller Art nach Bedarf
| .
CARLA Gewiirzfabrik GmbH & Co. KG Fon: (+49) 6898 98695-0
Gerhardstra3e 88a Mail: info@carlagewuerze.de

D-66333 Volklingen-Heidstock

Web: carlagewuerze.de



Sicherheit

Frische — mit Brief und Siegel.

Nicht nur mit unserem Service sind unsere Kunden
auf der sicheren Seite. Denn unsere Zertifizierung
nach IFS (International Food Standard), der Prifung
fur die Produkt-Gruppe 13 ,getrocknete Waren”
bescheinigt uns ,héheres Niveau” nach der
I[FS-Version 5, worauf wir, mit Recht, ziemlich stolz
sind. Und natdrlich sind wir als Mitglied des Fach-
verbandes der Gewdrzindustrie eingebunden in ein
Informations-Netzwerk, das uns aktuellstes Wissen

zu allen Gewdrzen zur Verfigung stellt.

Frische mit Brief und Siegel
also — und fiur alle unsere

Kunden die Gewissheit, mit
Carla immer urspringlichen

Genuss zu erleben.



Erlesene Gewlrze.

CARLA Gewdirzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstral3e 88a
D-66333 Volklingen-Heidstock
Tel. +49 6898 98695-0
Fax +49 6898 98695-25
info@carlagewuerze.de
www.carlagewuerze.de
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