
Erlesene Gewürze.



Unser Sortiment lässt nicht nur in puncto 

Qualität unserer Premium-Produkte sondern 

auch in seiner Vielfalt absolut keinen Wunsch 

offen. 

Ob luftgetrocknete oder gefriergetrocknete 

Kräuter, ganze oder gemahlene Rohgewürze, 

Gewürzmischungen zum Backen, für Süß

waren, Dipps und internationale Küche – was 

immer Ihr Gaumen begehrt – wir halten es 

für Sie bereit; frisch und ohne Zusatzstoffe. 

Auch Mischungen für Suppen, Saucen und 

Brühen, erlesene Speisesalze, Trockenpilze, 

Safran vom Feinsten, sogar Wellness-

Gewürzmischungen und vieles mehr gehören 

zu unserem Sortiment, das auch den ver-

wöhnten Gourmet begeistert. 

Dabei freuen wir uns immer auf Ihre Nach-

frage nach Individuellen Kompositionen und 

Mischungen, die wir nach Ihren Wünschen 

– und mit unserem Know-How – für Sie 

mischen. 

Wie bei allen Produkten aus unserem Hause 

mischt auch hier unsere stärkste Verbündete 

immer mit: Die Qualität!

Vielfalt in ihrer würzigsten Form.

Sortiment

Eine Auswahl unserer  

Verpackungsmöglichkeiten:

d � Verpackungseinheiten für Klein- 

und Großabnehmer,

d � Verpackungseinheiten für weiter

verarbeitende Lebensmittelbetriebe,

d � Verkaufsdisplays für den Groß- 

oder Einzelhandel,

d � Kunststoffsäcke, 

d � Kunststoffeimer in verschiedenen 

handelsüblichen Größen, 

d � Papiersäcke mit PE-Innenfolie, 

d � Chargenabpackungen in 

PE-Schlauchbeuteln 

d � wieder verschließbaren Polybeutel 

mit Standboden



CARLA Gewürzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstraße 88a
D-66333 Völklingen-Heidstock

Erlesene Gewürze

Fon: (+49) 6898 98695-0
Mail: info@carlagewuerze.de
Web: carlagewuerze.de

Kontinuität durch 
viele Jahrzehnte …

... wird nur durch bedingungsloses Einhalten 

höchster Qualitätsmaßstäbe erreichbar. 

Eine Devise, an der auch Martin Migeot, der 

1959 als Geschäftsführer die Firma über-

nahm, eisern festhielt. Und natürlich bleiben 

auch die beiden Söhne Patric und Ralf 

Migeot, die 1992 die Leitung des Unterneh-

mens übernehmen, diesem Motto verpflich-

tet. Fertigungs- und Qualitätssicherungs-

Prozesse, die das damals vorgegebene Ziel 

besser denn je umsetzen helfen, definieren 

heute Carlas Flexibilität auf dem Markt. 

Der Umzug in eine größere Produktions-

stätte erfolgt 1994 und wird durch die stetig 

steigende Nachfrage nach hochwertigen 

Gewürzen und Mischungen und einer damit 

verbundenen wachsenden Auftragslage 

zur Notwendigkeit. Auch die Veredelung 

von Gewürzen, die Produktion von Gewürz-

mischungen und von Gewürzpräparaten 

werden Schwerpunkte der Palette. Dazu 

kommen würzende Zutaten auf Trockenbasis 

für die Lebensmittelindustrie und den 

Lebensmittelhandel. Carla antwortet damit 

erfolgreich auf die Herausforderungen eines 

immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-

sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 

Sicherung von Standort und Arbeitsplätzen 

– sie sind auch Garanten für die Zufrieden-

heit aller Kunden. 

... und weiter!

Geschichte

 ohne Geschmacks-
*1) verstärker

*2) ohne Farbsto� e

*3) ohne Gluten
*4) ohne Speisesalz

*5) ohne Lactose

Rohgewürze ganz und gemahlen

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

1995 Akropolis                                         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Zwiebelnote fein abgestimmte Gewürzzubereitung für griechischen 
Nudelauflauf

nach Bedarf

1941 Arrabiata                                         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Paprikanote für Spaghetti aglio-olio-peperoncino und Pizza Arrabiata nach Bedarf

1943 Barbecue                                     
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Cuminnote für kurzgebratenes Fleisch, Leber, Nieren, Wild, 
Geflügel und Grillfische aller Art

nach Bedarf

11691 Brasiliana                                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Pfeffernote  brasilianische Gewürzzubereitung für Fleisch- und 
Bratengerichte, insbesondere zum Einlegen von 
Rahmbraten 

6 g bis 8 g per kg Fleisch

1891 Braten                                                 
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 arttypische Zwiebel-
Paprikanote

für die Würzung von Schmorbraten und zum 
Abschmecken von Saucen

8 g bis 10 g per kg Fleisch 
oder Sauce

1962 Bratkartoffel mit Röstzwiebeln         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Zwiebel-
Kräuternote

 zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 
Pommes Frites, Bratkartoffel, Röstkartoffel, Kroketten, 
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen 

10 g bis 15 g per kg 
Kartoffelerzeugnis

310221 Bratkartoffel mit Röstzwiebeln 
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Zwiebel-
Kräuternote

zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 
Pommes Frites, Bratkartoffel, Röstkartoffel, Kroketten, 
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen

10 g bis 15 g per kg 
Kartoffelerzeugnis

1349 Bratkartoffel mit Röstzwiebeln         
Würzmischung           

1,2,3,5 aromatische Zwiebelnote  zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 
Bratkartoffel, Röstkartoffel, Kroketten, Reibekuchen und 
anderen Kartoffelerzeugnissen 

10 g bis 15 g per kg 
Kartoffelerzeugnis

1992 Bruschetta                                     
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Knoblauch-
Kräuternote

für Bruschetta aller Art nach Bedarf

1776 Champingon Pfanne                          
Gewürzzubereitung 

1,2,3,5 würzige Knoblauch-
Zwiebelnote

 für die Zubereitung einer Champignon Pfanne nach Bedarf

12421 China                                                  
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Chillienote für Chinapfannen, Kurzgebratenes und Geschnetzeltes nach Bedarf

1057 Curry Wurst                                        
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Curry-Parikanote  für Curry-Wurst nach Bedarf

1748 Elsässer Flammkuchen mit 
Käsegeschmack                                 

1,2,3,5 würzige Knoblauch-
Pfeffernote

für Elsässer Flammkuchen nach Bedarf

310271 Gewürzter Pfeffer                               
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Pfeffer-Paprikanote  vielseitig verwendbare Gewürzzubereitung, 
insbesondere für Suppen, Saucen und Salate 

nach Bedarf

1954 Gewürzter Pfeffer                               
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Pfeffer-Paprikanote vielseitig verwendbare Gewürzzubereitung, 
insbesondere für Suppen, Saucen und Salate

nach Bedarf

1917 Griechischer Hirtenbraten 
Würzmischung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Paprikanote  für griechischen Hirtenbraten nach Bedarf

12624 Hähnchen                                           
Gewürzsalz

1,2,3,5 würzige Paprika-Chillienote für Hähnchen und Hähnchenfleischzubereitungen und 
Geflügel aller Art

15 g bis 20 g per kg Fleisch

1769 Hamburger                                         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Zwiebelnote  für Hamburger, Hacksteaks und andere 
Hackfleischprodukte 

10 g bis 15 g per kg

1961 Harissa                                         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 scharfe Chilli-Paprikanote feurig scharfe Gewürzzubereitung für Schmorgerichte, 
Gemüse, Cous-Cous und Fleischgerichte

nach Bedarf

1856 Hickory                                               
Rauchsalz

1,2,3,5 aromatische Rauchnote  für Steaks, Eierspeisen, Soßen und Käse nach Bedarf

1843 Honig Pfeffer Gewürzzubereitung 1,2,3,5 Pfeffrig mit leichter Honignote für Suppen, Saucen und Salaten nach Bedarf

12692 Jod Kräuter Gewürzsalz          1,2,3,5 würzige Pfeffer-Kräuternote  universell verwendbares Kräuter Gewürzsalz. 
Besonders geeignet zum Würzen von Salaten, Suppen, 
Saucen, Kräuterbutter, Fleisch- und Gemüsegerichten 

nach Bedarf

1875 Kartoffelsalat mit Petersilie              
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Kräuternote für Kartoffelsalate die mit Speck, Mayonnaise, Rahm, Öl 
oder Essig angerichtet werden

nach Bedarf

1998 Kartoffelsalat                                      
Würzmischung

1,2,3,5 aromatische Zwiebelnote  fein abgestimmte Würzmischung für die Zubereitung 
von Kartoffelsalaten die mit Speck, Mayonnaise, Rahm, 
Öl oder Essig angerichtet werden 

nach Bedarf

1270 Kartoffelsalat                                      
Würzmischung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-Pfeffernote für die Zubereitung von Kartoffelsalaten die mit Speck, 
Mayonnaise, Rahm, Öl oder Essig angerichtet werden

nach Bedarf

1821 Käsefondue-Raclette                         
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Pfeffer-Paprikanote  für Fleisch-, Käse- und Fonduesaucen nach Bedarf

1924 Knoblauch-Kräuter                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Kräuter-
Knoblauchnote

für Suppen, Saucen und Salaten nach Bedarf

1868 Knoblauchsalz 1,2,3,5 intensiv nach Knoblauch  universell verwendbares Gewürzsalz, insbesondere für 
Knoblauchbrot, Pasta-Gerichte und Sandwichs 

nach Bedarf

          Gewürzzubereitungen, glutamatfrei
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Kontinuität durch 
viele Jahrzehnte …

... wird nur durch bedingungsloses Einhalten 

höchster Qualitätsmaßstäbe erreichbar. 

Eine Devise, an der auch Martin Migeot, der 

1959 als Geschäftsführer die Firma über-

nahm, eisern festhielt. Und natürlich bleiben 

auch die beiden Söhne Patric und Ralf 

Migeot, die 1992 die Leitung des Unterneh-

mens übernehmen, diesem Motto verpflich-

tet. Fertigungs- und Qualitätssicherungs-

Prozesse, die das damals vorgegebene Ziel 

besser denn je umsetzen helfen, definieren 

heute Carlas Flexibilität auf dem Markt. 

Der Umzug in eine größere Produktions-

stätte erfolgt 1994 und wird durch die stetig 

steigende Nachfrage nach hochwertigen 

Gewürzen und Mischungen und einer damit 

verbundenen wachsenden Auftragslage 

zur Notwendigkeit. Auch die Veredelung 

von Gewürzen, die Produktion von Gewürz-

mischungen und von Gewürzpräparaten 

werden Schwerpunkte der Palette. Dazu 

kommen würzende Zutaten auf Trockenbasis 

für die Lebensmittelindustrie und den 

Lebensmittelhandel. Carla antwortet damit 

erfolgreich auf die Herausforderungen eines 

immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-

sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 

Sicherung von Standort und Arbeitsplätzen 

– sie sind auch Garanten für die Zufrieden-

heit aller Kunden. 

... und weiter!

Geschichte

 ohne Geschmacks-
*1) verstärker

*2) ohne Farbsto� e

*3) ohne Gluten
*4) ohne Speisesalz

*5) ohne Lactose

Rohgewürze ganz und gemahlen

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

310144 Kräuter Meersalz 1,2,3,5 aromatische Kräuter-Salznote universell verwendbares Kräuter Gewürzsalz. 
Besonders geeignet zum Würzen von Salaten, Suppen, 
Saucen, Kräuterbutter, Fleisch- und Gemüsegerichten

nach Bedarf

310427 Kräuter Meersalz 1,2,3,5 aromatische Kräuter-Salznote  universell verwendbares Kräuter Gewürzsalz. 
Besonders geeignet zum Würzen von Salaten, Suppen, 
Saucen, Kräuterbutter, Fleisch- und Gemüsegerichten 

nach Bedarf

1774 Masala Gewürzzubereitung 1,2,3,5 würzige Curry-Zwiebelnote Masalas sind wohlschmeckende, indische 
Würzmischungen für Eierspeisen, Fleisch, Fisch , Reis 
und andere asiatische Gerichte

nach Bedarf

1945 Mrs.Dash                                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Pfeffer-
Knoblauchnote

 vielseitig verwendbare Gewürzzubereitung nach Bedarf

1980 Orangenpfeffer                                  
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Pfeffer-
Orangennote

vielseitig verwendbare Gewürzzubereitung 
insbesondere zum Würzen von Fisch, gebratenen, 
gebackenen oder gegrillten Meeresfrüchten sowie 
S l t

nach Bedarf

1863 Paella  Würzmischung 1,2,3,5 würzige Zwiebel-Currynote  für Paella verschiedener Art mit Fleisch, Geflügel, Fisch 
und Schalentieren 

nach Bedarf

1300 Pikanta                                                
Würzmischung, glutamatfrei

1,2,3,5 mild würzige Zwiebelnote zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des 
Geschmacks von küchenfertigen Produkten, Feinkost, 
Gemüsen, Suppen, Saucen, Salaten und 
Kartoffelerzeugnissen

4 g bis 6 g für Suppen und 
Saucen und 2 g bis 4 g für 
Fisch, Salate, Feinkost

1994 Pommes Frites rot                             
Gewürzsalz, glutamatfrei

1,2,3,5 würzige Paprikanote  zur Verfeinerung und Abrundung des Geschmacks von 
Pommes Frites, Bratkartoffel, Röstkartoffel, Kroketten, 
Reibekuchen und anderen Kartoffelerzeugnissen 

nach Bedarf

310308 Pul Biber                                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Chillinote für die Herstellung von Antipasti. nach Bedarf

1989 Putenschnitzel Toscana                    
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebelnote fein abgestimmte Gewürzzubereitung für Putenschnitzel 
à la Toscana 

nach Bedarf

1993 Quark Gewürzzubereitung            1,2,3,5 aromatische Kräuter-
Zwiebelnote

für Kräuter- und Käsequark nach Bedarf

1200 Rotkraut-Blaukraut                            
Würzmischung

1,2,3,5 leicht süßliche Zwiebelnote  zur geschmacklichen Verfeinerung und Abrundung des 
Geschmacks bei der Zubereitung von Rotkraut-
Blaukraut 

nach Bedarf

1985 Rouladen                                            
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Zwiebelnote für Rinderrouladen nach Bedarf

1940 Schafskäse                                        
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Knoblauch-
Paprikanote

 für Schafskäse und Schafskäsezubereitungen nach Bedarf

1990 Schlemmerpfanne                              
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Zwiebel-
Knoblauchnote

fein abgestimmte Gewürzzubereitung für die 
Zubereitung einer Schlemmerpfanne

nach Bedarf

1997 Schweizer Lendentopf                       
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Zwiebel-
Kräuternote

 fein abgestimmte Gewürzzubereitung für die 
Zubereitung von  Schweizer Lendentopf 

nach Bedarf

1616 Sel d´épices Gewürzsalz 1,2,3,5 aromatische Pfeffer-
Zwiebelnote

für Grillfleisch aller Art, Salate, Suppen, Gemüse und 
Rohkost

nach Bedarf

1602 Selleriesalz 1,2,3,5 typische Sellerienote  für Grillfleisch aller Art, Salate, Suppen, Gemüse und 
Rohkost 

nach Bedarf

1209 Suppenklößchen fein                        
Würzmischung

1,2,3,5 aromatische Sellerie-
Koriandernote

für Suppenklößchen und Markklößchen nach Bedarf

1934 St. Wendeler Pfanne                          
Würzmischung

1,2,3,5 würzige Paprika-Pfeffernote  für die Zubereitung einer landestypischen St. Wendeler 
Pfanne 

nach Bedarf

1999 Tomaten                                              
Würzmischung

1,2,3,5 aromatische Paprika-
Zwiebelnote

für frische Tomaten und Tomatensalat nach Bedarf

310146 Tomaten                                              
Würzmischung

1,2,3,5 aromatische Paprika-
Zwiebelnote

 für frische Tomaten und Tomatensalat nach Bedarf

1893 Tomatensauce Gewürzzubereitung 1,2,3,5 aromatische Zwiebel-
Paprikanote

für alle Tomatensaucen und Tomatensuppen nach Bedarf

12642 Truthahn-und Putenbraten               
Gewürzsalz

1,2,3,5 würzige Pfeffer-Zwiebelnote  für Truthahn- und Putenbratengerichte nach Bedarf

1988 Tzatziki Würzmischung 1,2,3,5 würzige Knoblauch-
Pfeffernote

für Tzatziki nach Bedarf

1783 Ung.Gulasch                                      
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 würzige Paprika-Ingwernote  für Gulasch oder Gulaschsuppen nach Bedarf

310273 Zitronenpfeffer                                   
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 leicht säuerliche Pfeffernote für Fisch, gebratenen, gebackenen oder gegrillten 
Meeresfrüchten und Salaten

nach Bedarf

          Gewürzzubereitungen, glutamatfrei
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Kontinuität durch 
viele Jahrzehnte …

... wird nur durch bedingungsloses Einhalten 

höchster Qualitätsmaßstäbe erreichbar. 

Eine Devise, an der auch Martin Migeot, der 

1959 als Geschäftsführer die Firma über-

nahm, eisern festhielt. Und natürlich bleiben 

auch die beiden Söhne Patric und Ralf 

Migeot, die 1992 die Leitung des Unterneh-

mens übernehmen, diesem Motto verpflich-

tet. Fertigungs- und Qualitätssicherungs-

Prozesse, die das damals vorgegebene Ziel 

besser denn je umsetzen helfen, definieren 

heute Carlas Flexibilität auf dem Markt. 

Der Umzug in eine größere Produktions-

stätte erfolgt 1994 und wird durch die stetig 

steigende Nachfrage nach hochwertigen 

Gewürzen und Mischungen und einer damit 

verbundenen wachsenden Auftragslage 

zur Notwendigkeit. Auch die Veredelung 

von Gewürzen, die Produktion von Gewürz-

mischungen und von Gewürzpräparaten 

werden Schwerpunkte der Palette. Dazu 

kommen würzende Zutaten auf Trockenbasis 

für die Lebensmittelindustrie und den 

Lebensmittelhandel. Carla antwortet damit 

erfolgreich auf die Herausforderungen eines 

immer anspruchsvoller werdenden Marktes 

und setzt mit hochmotivierten und speziali-

sierten Fachkräften die Tradition einer 

großen Marke fort. 

Seit 2006 ist Patric Migeot alleiniger 

Gesell schafter und hat Carla für die Zukunft 

bestens aufgestellt: Der Ausbau der Firma, 

neue Maschinen, neue Hallen und vor allem 

neue Produktionswege und eine weiter 

verbesserte Logistik dienen nicht nur der 

Sicherung von Standort und Arbeitsplätzen 

– sie sind auch Garanten für die Zufrieden-

heit aller Kunden. 

... und weiter!

Geschichte

 ohne Geschmacks-
*1) verstärker

*2) ohne Farbsto� e

*3) ohne Gluten
*4) ohne Speisesalz

*5) ohne Lactose

Rohgewürze ganz und gemahlen

  Stand: 01. Mai 2017

Art. Nr. Artikelbezeichnung Legende Geschmack-Geschmacksnote Verwendung Zugabe

1894 Zitronenpfeffer                                   
Gewürzzubereitung

1,2,3,4,5 leicht säuerliche Pfeffernote  für Fisch, gebratenen, gebackenen oder gegrillten 
Meeresfrüchten und Salaten 

nach Bedarf

1932 Zucchini                                              
Gewürzzubereitung

1,2,3,5 aromatische Zwiebel-
Kräuternote

für Zucchinigemüse nach Bedarf

1867 Zwiebelsalz 1,2,3,5 aromatische Zwiebelnote  für Suppen, Saucen und Salate nach Bedarf

310156 Fisch Gewürzzubereitung 1,2,3,5 würzige Zwiebel-Pfeffernote fein abgestimmte Gewürzzubereitung für Fische und 
Meeresfrüchte aller Art zum Braten, Grillen oder 
Frittieren

nach Bedarf

310406 Virginia Steak                                     
Würzmischung

1,2,3,5 scharf würzige Paprika-
Chillinote

 für Steaks und kurzgebratenes Fleisch nach Bedarf

310399 Hähnchen Würzmischung 1,2,3,5 würzige Paprika-Chillienote für Hähnchen und Hähnchenfleischzubereitungen und 
Geflügel aller Art

nach Bedarf

310428 Vegetarische                                      
Würzmischung

1,2,3,5 aromatische Gemüse-
Zwiebelnote

 zum Verfeinern von Suppen, Salaten, Gemüse, Fisch, 
Geflügel, Fleisch, Eier- und Nudelgerichten. 

nach Bedarf

310391 Geflügel Oriental Würzmischung 1,2,3,5 würzige Chillie-Kuminnote für Geflügelzubereitungen aller Art nach Bedarf

          Gewürzzubereitungen, glutamatfrei



Sicherheit

Frische – mit Brief und Siegel.

Nicht nur mit unserem Service sind unsere Kunden 

auf der sicheren Seite. Denn unsere Zertifizierung 

nach IFS (International Food Standard), der Prüfung 

für die Produkt-Gruppe 13 „getrocknete Waren“ 

bescheinigt uns „höheres Niveau” nach der 

 IFS-Version 5, worauf wir, mit Recht, ziemlich stolz 

sind. Und natürlich sind wir als Mitglied des Fach-

verbandes der Gewürzindustrie eingebunden in ein 

Informations-Netzwerk, das uns aktuellstes Wissen 

zu allen Gewürzen zur Verfügung stellt. 

Frische mit Brief und Siegel 

also – und für alle unsere 

Kunden die Gewissheit, mit 

Carla immer ursprüng lichen 

Genuss zu erleben. 



Erlesene Gewürze.

Carla Gewürzfabrik GmbH

Gerhardstraße 88a

66333 Völklingen-Heidstock

Tel +49 6898 98695-0 

Fax +49 6898 98695-25

info@carlagewuerze.de

www.carlagewuerze.de
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CARLA Gewürzfabrik GmbH & Co. KG
Gerhardstraße 88a

D-66333 Völklingen-Heidstock
Tel. +49 6898 98695-0

Fax +49 6898 98695-25
info@carlagewuerze.de
www.carlagewuerze.de
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